TUNLLLA

AUTENTICA ARTE DI COLLINA

SCHIOPPETTINO

Schioppettino
Hiigel des Ostfriaul (Friuli Orientale)

Mergel und Sandstein eozénischen
Ursprungs, besser bekannt als “Ponca”

Friaulische kurze Monocapovolto
(niedriger Rebstock mit Uberhang)

Rebstocke/Hektar 5.500
Erste Oktoberwoche
Von Hand

Insgesamt 5,5 gr/L
14,00% vol.

Es empfiehlt sich, den Wein einige
Stunden vor dem Servieren
zu dekantieren, Temperatur 18 - 20° C

750 ml /1500 ml /3000 ml

= Etwa zwei Jahre
TUNELLA nach der Weinlese
o

SCHIOPPETTINO

Vendemmiato a mano
T T

Der Schioppettino ist eine der Rebsorten, die definitiv in den Colli Orientali del Friuli beheimatet sind. Nach einer extremen Ausdinnung
der Rebstécke im Juni werden die Trauben ausschlieRlich von Hand gelesen. AnschlieRend werden sie entrappt und angequetscht. Die
gequetschten Trauben géren etwa 20 Tage lang. Wihrend dieser Phase werden die Trauben hiufig umgewilzt (Remontage), um den Ubergang
der Farbe und der edlen Bestandteile, die fiir einen bedeutenden Rotwein charakteristisch sind, von den Schalen zum garenden Most zu
fordern. Nach dem Abstich bleibt der Wein etwa zwei Jahre lang im Keller, um sich zu verfeinern. Nach einer letzten angemessenen Ruhezeit
und Verfeinerung in der Flasche wird er dem Urteil des Verbrauchers unterworfen.

Von besonders dunkelrote Farbe, die das Glas Rot farbt, und dichte, lang anhaltende Bogen hinterlasst. Bei jeder Bewegung des Glases
offenbart sich ein eleganter, voller und kréftiger Duft, der von trockenen Feigen iiber Nisse und von balsamischen Noten mit einem
leichten Unterton von kleinen Friichten bis hin zu schwarzen Beeren reicht. Der Geschmack ist reichhaltig und entschieden: Er umhillt
den Gaumen auf samtige Weise, ohne dabei jedoch die dichte und kraftvolle Note der gut eingebundenen Tannine zu verbergen. Das
Ergebnis ist eine beeindruckende Aromenfolge, die das gesamte Duftspektrum widerspiegelt.

Ein groRer Rotwein, der zur Meditation anregt und kraftigen Speisen ein wiirdevoller Begleiter ist. Ausgezeichnet zu Schmorbraten,
Gerichten aus fettem, dunklem Fleisch, zu Wildgefliigel und wiirzigem Kése.
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